


Seit 2014 bietet Locura eine groBe Vielfalt authentisch argentinischer Empanadas
mit Fleisch, sowie vegetarische und vegane Kreationen. So kénnen sich lhre Gaste
durch vielfaltige Geschmacksrichtungen probieren.

Der Teig, die Fullungen und die dazu gereichten Salsas werden komplett in eigener
Handarbeit hergestellt. AuBerdem sind wir zu 100% biozertifiziert und dirfen daher
unseren Service stolz als Bio-Catering bezeichnen.

Ein Erlebnis fiir die Augen und den Gaumen

Wir bereiten unsere handlichen Teigtaschen live vor Ort zu. |hre Gaste kénnen
zusehen, wie die Empanadas befillt und mit unterschiedlichen Falttechniken
kunstvoll geschlossen werden. Frisch gebacken oder frittiert werden sie dann auf
kompostierbaren Zuckerrohrtellern serviert.

o
Als argentinisch-kdlsches Kollektiv lieben wir es, gesellige Events mit unserer Kiiche %
zu begleiten. Entdecken Sie eine neue kulinarische Welt! , B )



Lengua a la Vinagreta

in Marinade eingelegte Rinderzunge

Berenjena Loca
eingelegte Aubergine

Manchego-Spief3
SpieB mit Manchego-Wirfel, Olive und Kirschtomate

Pimientos de Padrén
kleine marinierte Grillpaprika

Albéndigas
kleine Hackballchen in Tomatensalsa (3 Stk)

Brocheta de Verduras
SpieB mit gegrilltem Gemiise und Speck

Datteln im Serrano-Mantel

Pflaumen im Speckmantel

5,80€

4,50€

490€

490€

5,50€

490€

5,90€

490€



Empanadas

Einzelpreis 3,50€
1 kleine Portion 9,00€ / 3 Empanadas p.P.
1 groBe Portion 11,60€ / 4 Empanadas p.P.

Klassische Empanadas

Clésica

klassische Rinderhackfiillung mit Kalamata-Oliven, gekochtem Ei & frischen
Fruhlingszwiebeln

Pollo
pikante Hahnchenbrust (gezupft) mit Zwiebeln, Knoblauch, Aji & frischen
Fruhlingszwiebeln

Spezial

Picante
scharfes Rind mit Frihlingszwiebeln, Paprika, Tomaten, Zwiebeln,
gekochtem Ei und Aji

Malbec
in Rotwein gekochtes Rinderragout mit Karotten, Zwiebeln, Rosmarin und
frischer Petersilie

La Keko
gefiillt mit feinem Flank-Steak und etwas unwichtigem Gemiise - absolute
Lieblingsempanada der Argentinier!

Decadente
Manchego-Kése mit Serrano-Schinken

Camarén y Queso
gefiillt mit Garnelen, Gouda, und frischen Frihlingszwiebeln

Jamén y Queso
gefiillt mir Gouda, gekochtem Schinken und Frischkase

Vegetarisch

Jujuy
wiirzige Kése-Mais-Fillung mit hausgemachter Chimichurri-Marinade

Orientales
griechischer Feta mit Tomaten, Schalotten, Champignons und

Kalomata-Oliven

Humita
traditionelle pikante Maiscreme-Fullung mit Mozzarella



Mozzarella, Tomaten & frischer Basilikum

gefullt mit Kase, Zwiebeln und Oregano
Vegan

scharfes Soja-Geschnetzeltes mit Frihlingszwiebeln, Paprika,
Tomaten, Zwiebeln und Aji

Spinat-Fullung mit Kokosmilch, Mais und Zwiebeln

Quinoa-Fillung mit Avocado, Paprika, Tomaten, roten Zwiebeln,
Limettensaft, Minze und Koriander

gegrillte Aubergine mit Zucchini, Méhren, Lauch, Paprika und
Koriander, pikant gewiirzt

pikantes Bohnenpiiree, Zwiebeln und Koriander, gewirzt mit
Paprika und Kreuzkiimmel

Soja-Geschnetzeltes, Zwiebeln, Paprika, Kalamata-Oliven
und frischen Fruhlingszwiebeln




Empanadas Cepetines

die etwas handlicheren Empanadas, perfekt fir den Stehempfang und Buffets

Einzelpreis 3,00€
ab 100 Stiick 2,50€ pro Stuck
ab 250 Stiick 2,30€ pro Stiick
Ensalada Colorada 4,90€

roter Krautsalat mit geriebenen Karotten und siiB-saurem Dressing

Bunter Krautsalat 4,90€
WeiB- und Rotkohl mit Paprika, Mango und Minz-Limetten-Dressing

Quinoa-Salat 5,90€
Quinoa-Dreierlei mit roten Zwiebeln, Avocado, Tomaten, Paprika,
frischer Minze und Orangenvinaigrette im Weckglaschen

Rote-Beete/Apfel-Salat 4,90€
geriebene rote Beete mit grinem Apfel und hausgemachter
Salat-Mayonaise

Tomatensalat 5,20€
gewirfelte Tomaten mit Zwiebeln und frischer Petersilie

Ensalada de Ave 6,50€
venezolanischer Gefliigel/Kartoffelsalat mit Karotten, Erbsen,
grinem Apfel und Koriander

Ensalada Rusa 5,30€
klassisch arg. Kartoffelsalat mit Karotten, Erbsen, gekochten Eiern
und Mayonaise

Ensalada de Papa Renanense 5,30€
leichter Kartoffelsalat mit Senf-Dressing




Dips & Salsas

Guasacaca-Dip 1,50€
Avocado-Salsa

Chimichurri-Dip 1,50€
argentinische Krautersauce mit viel Knoblauch

Salsa Picante 0,90€
scharfe Tomaten-/Chili-Salsa

Sourcream mit Honig und Limette 0,920€

Krauterquark mit Schalotten 1,50€

Hauptgerichte &
‘Siidamerikanische ‘$pezialititen

Berenjena Napolitana 13,80€
Auberginenscheiben in Krauterpanade gebraten und mit frischen
Tomaten und Mozzarella tiberbacken

Argentinian Style Flap Burger (Sandwich de Vacio) 14,50€ (gr.) / 10,50€ (kl.)
Flap & Flank im frischen Brot mit Chimichurri oder
Avocado-Salsa (nach Wahl), Salat, Zwiebeln und Tomate

Vegetarischer Burger 11,00€
veganes Patty aus Kichererbsen, roten und griinen Linsen im
frischen Bun mit Tomate, Salat und Chimichurri oder Avocado-Salsa

Matambre a la Pizza 26,50€
gegrilltes Flank-Steak tberbacken mit Kase, wiirziger Tomatensauce
und Oliven




Desserts

Flan 4.90€
argentinischer Flan mit Karamellsauce

Jalea de Mango 5,50€
fruchtiges Mango-Gelée

Tiramisu 5,20€
Schichtdessert mit Loffelbiskuits und Mascarpone - mit Alkohol

Schneegestdber 5,90€
sahniges Dessert mit verschiedenen Frichten
in Mascarponecreme

Pastelito Tropical 4,00€
frittierte Teigtasche gefillt mit karamellisierten Kokosraspeln
und Ananasstiicken in Bananencreme

Pastelito La Morena 4,00€
frittierte Teigtasche gefiillt mit Schoko-Nuss-Creme und Himbeeren




%lffet_‘-g'emice (alle Speisen)

Aufbau, Anrichten in Mehrweg-Behaltern, Dekoration,

Abholung und Reinigung 120€
Geschirr und Besteck 4,00€/p.P.
Glaser 4,00€/p.P.

f Oﬂdmle'Lgel‘vice (alle Speisen)

- Anfahrt, Aufbau, Abbau

- Foodtruck-Personal fur bis zu 2 Std. Ausgabe

- Bereitstellug Street-Food-Stand mit Show-Kiiche + 2 Stehtische

- kompostierbare Teller aus Zuckerrohr & Holzbesteck 200€
- jede weitere halbe Stunde Ausgabezeit berechnen wir mit 50€




ﬁefersemice (Empanadas, Salate und Dips)

Innerhalb des kdlner Stadtgebiets

bis 150€ Auftragswert 25€
ab 150€ frei Haus

Bis 50km Umkreis von Kdln

bis 250€ Auftragswert 45€
ab 250€ frei Haus







